Kaffee aus fairem Handel
MittelstGndische Rosterei im Saverland

Die Well{laden)gruppe war im Oktober
mit dem Gemeindebus unterwegs. Es
war &ine Bildungsreize, auch ein Aus-
flug.

In dem kleinen Stadtchen Medebach
im Hochsauerland gibt es seit 1859

eine private Kaffeerbsterei, jetzt in der

zweiten Generation, die Firma
Langen-Kaffee. Hier wird der
Kaffee der Marke TATICO auf
handwaerkliche Art und Weise
geréstet, der Gber das Kolping-
werk bundesweit vertrieben
wird und seit einigen Jahren
bei uns im Wellladen neben
dem gepa-Kaffee steht und
auch gut verkauft wird,

Herr Langen persénlich und
das Kolpingwerk der Ditizese
Paderbormn haben die Produkt-
linie von der Erzeugung durch
die Kleinbauemn bis zum Absatz
hier in Deutschland entwickelt.

Er war oft und lange in den mittel-
amerikanischen Anbaugebieten wund
weill daher, wovon er spricht, wenn ar
Besuchergruppen vor der Betriebsbe-
sichtigung das _Problem”
FAIRER KAFFEE in Wort,
Bild und Ton darstellt.

nach der Emle, Langzeit-
réstung z.T. bis 20 Minu-
ten und  elektronischa
Machverlesung sind diese
Kaffees bekémmilicher und
= sehr interessant -
ergiebiger, Man sagt uns
oft .Der Kaffee ist zu
stark®,  Wir  antworten
Nehmt weniger Kaffee-
mehl”. Auf der Verpackung
lesen wir JDurch die
traditionelle Art der Ver-
arbeitung kénnen sich die
Aromastofie des Kaffees
voll entfalten. Zusatzlich sinkt der
S#ure- und Koffeingehalt; der Kaffee
ist somit sehr gut vertraglich”

Durch Handverlesung

Dieser Betrieb konnte kiirzlich vergré-
Bert werden. Eine neus Ristmaschine
erhdhte  die  Produktionskapazitét.
Ergo: Der Verbrauch fair gehandelter
und gesiinderer Kaffees steigt langsam
an! Sicherlich gibt es dafir mehrere
Griinde.

Herr Langen ist gern bereit, nach Bra-
ckel zu kommen, um vor interessiertem
Publikum  Informationen  dber  das
Thema Kaffee zu geben. Wir haben

diesen Hinweis gern zur Kenntnis ge-
nommen, Das war schon mal ein
Thema der monatlichen Gruppeniref-
fen, die an jedem zweiten Dienstag, 20
Uhr im Haus Beckhoff stattfinden.

Dann ging die Reise Gber Berg und Tal
nach Warstein, nicht zur Brauerei son-
dern zum Wildgehege an der Bilstein-
Tropfsteinhahle. Bei herlichem Herbst-
wettar gingen wir durch den dort typi-
schen Bu d nach Hirschberg,
Dort starklen wir uns mit selbstgeba-
ckenem Kuchen. Dazu gab es den
.gepa Café, Milde Mischung, hochwer-
tiger Hochlandkaffee (also Arabica)
aus Lateinamerka und Afrika, aroma-
schonende Langzeitrbstung”. Mit der
Rickfahrt nach Brackel beendeten wir
diesen erlebnisreichen Tag.

Start wund Ziel? Matirlich der Weltla-
den/Haus Beckhoffl
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